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Analyse rapide et précise 
de l'eau ajoutée dans les 
échantillons de lait et de 
crème..
Le CryoTouch 20 d’Astori Tecnica est 
une solution dédiée à l’analyse rapide 
du point de congélation du lait, de la 
crème et du lactosérum, conformément 
à la norme internationale AOAC-IDF-ISO

Nouvelles fonctionnalités intéressantes:

CRYOTOUCH 20
Le cryoscope de nouvelle génération

• Nouvelle fonction "Sans lactose" pour évaluer l'hydrolyse du
lactose dans le lait et la crème

• Choix de 6 valeurs de référence et de 2 formules différentes
pour calculer le % d'eau ajoutée

• Lecteur de code-barres optionnel pour une identification
rapide des échantillons

• Les résultats hors spécifications sont affichés en différentes
couleurs pour une identification facile

• Mémoire intégrée pour jusqu'à 4,000 résultats

• Port USB pour l'exportation des données

• Logiciel CryoSoft Touch pour la surveillance PC et la gestion
des données

2 modèles de calibration séparés
STANDARD: conforme à la méthodologie AOAC/IDF/ISO   
SANS LACTOSE: pour une précision améliorée sur les points de 
congélation plus bas

TEST SANS
LACTOSE

INCLUS POINT DE 
CONGÉLATION

OPTIONNEL
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Spécifications techniques:

CRYOTOUCH 20 Le cryoscope de nouvelle génération

Accessoires:

Logiciel CryoSoft Touch




